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Silvio’s Brazilian BBQ Service Descriptions 

Our company specializes in providing our clients with an assortment of mesquite grilled Brazilian style BBQ meats 
including  tri­tip,  chicken,  picanha,  seafood,  ribs,  and  calabreza  (Brazilian  sausage),  as  well  as  your  American 
favorites  such  as  pulled  pork,  Mississippi  style  dry­rub  ribs,  burgers,  dogs,  and  steaks.    We  also  provide  an 
assortment of fresh traditional Brazilian and American side dishes and salads, fusion salads (created with a twist by 
our chefs), drinks and desserts to choose from.  We emulate the style of food you would experience if you came to 
our home in Brazil for an old fashioned Brazilian style back yard BBQ. 

We realize an important characteristic for us to have for our clients is to be flexible in our menus and service.  To 
cater to your needs we provide different types of service for your convenience. 

We can provide: 
• Full Service on site corporate and private events for up to a thousand and as few as twenty guests.  At 

these events we come to your location.  Whether it’s your back yard, loading dock, park, or parking lot, our 
crews set up the BBQ’s and equipment on location, and provides you with the ultimate Brazilian BBQ 
experience

 
• Drop­Off service for events that range from fifteen to three hundred guests.  For businesses, our drop off 

service is perfect for luncheons, open houses, sales pushes, seminars, and business meetings.  When 
you’re throwing your own party, our drop off service comes in handy for house warming parties, birthday or 
graduation parties, and pot­luck picnics to name a few!

 
• Set Up and Go® service is very popular for clients who want the elegance of a catered event but don’t 

need the food cooked on site or a staff present.  For a small fee, our staff will provide and set up all the 
necessary professional equipment to serve your guests then return and pick up the equipment at an 
agreed upon time.  We can also leave an attendant on site if you would prefer.  This of course means NO 
CLEANING for you!

 
• Bar and Beverage Services are available to our clients for their enjoyment.  We provide the entire 

spectrum of liquor, wine, and beer options as well as specialty drinks and specialty drink menu’s for those 
special occasions.

 
• Box lunches have become very popular for their ease of use and functionality.  We are in the process of 

putting together some excellent box lunch packages for your needs including your choice of BBQ 
sandwich with a combination of chips, sides, salads, cookies, and drinks. 

Different levels of service charges are assumed for each type of service.  Please see our “Services Rate Card” for 
amounts.  Our service charges cover the additional expenses incurred when executing an event and are not added 
to assume more profit.   These costs  include event  insurance, workman’s comp, van/truck  rentals, administrative 
costs,  charcoal  (in  California,  special  fees  are  levied  against  company’s  that  produce  particulate matter  that  is 
dispersed into the atmosphere), gas and travel fees, etc.


